
 
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARÁ 

INSTITUTO DE TECNOLOGIA 
PROGRAMA DE PÓS-GRADUAÇÃO EM CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 

 
LISTA DE OFERTA DE DISCIPLINAS PARA O 1º SEMESTRE DE 2026 

 

1º MÓDULO: 23/03 a 24/04/2026.    2º MÓDULO: 27/04 a 29/05/2026.    3º MÓDULO: 01/06 a 03/07/2026. 

HORÁRIO SEGUNDA-FEIRA TERÇA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA 

09:00 - 11:30 

Secagem de Alimentos (45 h) 

Prof. Rosinelson Pena (Módulo 1) 

Profa. Heloisa Medeiros (Módulos 2 e 3) 

Gestão de Qualidade em Alimentos  

(45 h) 

Prof. Hamilton Mendes (Módulos 1 e 2) 

Profa. Consuelo Sousa (Módulo 3) 

Planejamento de Experimentos (45 h) 

Prof. Camilo Teixeira (Módulo 1 e 2) 

Profa. Luiza Martins (Módulo 3) 

Seminários (45 h) 

Com foco em redação e comunicação 

científica 

Prof. Gustavo Pereira 

Química e Bioquímica de Alimentos  

(45 h) 

Prof. Nelson Rosa (Módulo 2) 

      

14:00 - 16:30  

Tópicos Especiais: Introdução à Análise 

Multivariada de Dados (45 h) 

Prof. Neirivaldo Cavalcante 

Química e Bioquímica de Alimentos  

(45 h) 

Profa. Lúcia Lourenço (Módulo 1) 

Profa. Lúcia Lourenço (Módulo 3) 

 
 

 

Encontro com os discentes de mestrado aprovados no Edital 2025: 09/03/2026 às 14h (Sala de aula 2 do PPGCTA). 

Período de matrícula: 16/03 a 20/03/206. 

Início das aulas: 23/03/2026. 

DISCIPLINA CONDENSADA: nenhuma oferta em 1S 2026. 

 
Observações importantes: 

− Todos os alunos devem solicitar matrícula nas atividades de acompanhamento obrigatórias do Mestrado (DI a DIV) e do Doutorado (TI a TVIII), em correspondência com o semestre a ser 

cursado. 

 

  



Disciplinas ofertadas e professores: 

● Gestão de Qualidade em Alimentos 

o Hamilton Figueiredo (1º e 2º módulos) 

o Consuelo Sousa (3º módulo) 

● Planejamento de Experimentos:  

o Camilo Teixeira (1º e 2° módulo) 

o Luiza Martins (3º módulo) 

● Química e Bioquímica de Alimentos:  

o Lúcia Lourenço (1º módulo) 

o Nelson Rosa (2° módulo) 

o Lúcia Lourenço (3º módulo) 

● Seminários: com foco em Redação e Comunicação Científica 

o Gustavo Pereira (1° ao 3° módulo) 

● Secagem de Alimentos 

o Rosinelson Pena (1º módulo) 

o Heloisa Medeiros (2º e 3º módulo) 

● Tópicos Especiais: Introdução à Análise Multivariada de Dados 

o Neirivaldo Cavalcante (1° ao 3° módulo) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Ofertas Estágio Docência 1s 2026: 

● Análise de alimentos I - FEA (2 vagas, Prof. Gustavo Pereira): 1 vaga para terça-feira das 9:20 até 11:10 (turma A) e 1 vaga para terça-feira das 11:10 

até 12:50 (turm B) - (Entrar em contato por meio do e-mail gapereira@ufpa.br) 

● Microbiologia de alimentos II - FEA (1 vaga, Profa. Consuelo Sousa) - (Entrar em contato por meio do e-mail sousa@ufpa.br) 

● Processamento Tecnológico dos Alimentos - FANUT (2 vagas, Prof. Rosinelson Pena): 1 vaga para quinta-feira das 14:50 até 16:30 (Turma B) e 1 

vaga para quinta-feira das 16:40 até 16:20 (Turma C) - (Entrar em contato por meio do e-mail rspena@ufpa.br) 

● Análise de alimentos - FANUT (1 vaga, Profa. Orquídea Vasconcelos): terça-feira das 8:00 até 11:30 - (Entrar em contato por meio do e-mail 

orquideavs@ufpa.br) 

● Engenharia Bioquímica - FEA (1 vaga, Prof. Nelson Rosa) - segunda e quinta pela manhã - (Entrar em contato por meio do e-mail 

nelson.ufpa@gmail.com) 

mailto:rspena@ufpa.br

